FINGERFOOD

Halbe belegte Brotchen mit Wurst,
Schinken oder Kise; bunt garniert
Canapés mit Braten, Schinken, Wurst,

Kdse oder Fisch; bunt garniert
Pizza- und Schinkentaschen
Miniquiche Lorraine
Minigemiisequiche
Tomate-Mozzarella-Spiefd
Lachs-Blatterteig-Happchen mit
Meerrettich

VORSPEISEN

Melonenschiffchen mit
Parmaschinken
Antipasti-Variationen
Fischvariationen mit Lachs und
Forelle

SALATE

Griechischer Bauernsalat mit Feta
Karottensalat

Gurkensalat

Tomatensalat

Krautsalat (Essig-Ol/Joghurt-
Dressing)

Verschiedene Blattsalate

Hess’ Bistro

-

Ihre Bestellungen nehmen wir
gerne telefonisch oder per Mail
an.

Selbstverstandlich stehen wir
Ihnen auch nach
Terminabsprache zu einem
personlichen Beratungsgesprach
zur Verfligung.

METZGEREI HESS GMBH
Pforzheimer Str. 12 - 14 71229
Leonberg-Hofingen

Tel: 07152 - 26469

email@metzger-hess.de

www.metzger-hess.de
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METZGEREI BISTRO CATERING


mailto:email@metzger-hess.de
http://www.metzger-hess.de/

SUPPEN

Schwabische Fladlesuppe

Hochzeitssuppe (mit kl. Maultaschen,
Fladle und Bréatkl6f3chen)

Griefskl6f3chensuppe

Maultaschensuppe

Tomatencremesuppe

Kartoffelcremesuppe

Gulaschsuppe

Chili con carne

BEILAGEN
Spatzle Rosti
Kartoffelsalat Kroketten
Kartoffelgratin Rotkraut
Semmelknddel Grillgemiise
Buttergemiise

BHECH TS B S
Kaseplatte Gerauchte Wiirste

DESSERTS
Moussevariationen

Panna Cotta
Fruchtsalat von frischen Friichten
Quarkspeisen mit frischen Friichten

HAUPTGERICHTE

Spanferkelrollbraten

Krustenbraten

Spiefdbraten vom Schwein

Backschinken

Schweinefilet/Kassler im Blatterteig

Schweineschnitzel "Wiener Art”

Gegrillter Schweinebauch

Schwabischer Filettopf in feiner
Trollingersofse mit Champignons

Schlemmerpfannle vom zarten
Schweinertiicken mit Rahmsof3e

Toastbraten vom Schwein (Kassler)

Badisches Schaufele

Fleischkase (grob, fein, Rostzwiebeln
oder als Pizzafleischkase)

Kalbsragout

Kalbsgeschnetzeltes

Kalbsbraten

Kalbsschnitzel

Gefiillte Kalbsbrust

Geschmortes Rinderbackle

Sauerbraten

Rinderrouladen

Rinderbraten

HAUPTGERICHTE

Gegrillte Hahnchenkeule
Hahnchengeschnetzeltes

Panierte Putenschnitzel
Putenschnitzel im Knuspermantel
Putenfilet im Brokkolibratmantel
Putengeschnetzeltes
Wildspezialitaten (saisonabhdngig)

SCHWABISCHE
SPEZIALITATEN

Linsen mit Spatzle, Saiten und
gerauchtem Bauch

Gaifdburger Marsch mit Rindfleisch
und Saiten

Schlachtplatte mit Schaufele,

Leber- und Griebenwurst, Kartoffeln

VEGETARISCH

Gemusegratin
Kasespatzle
Gemiisemaultaschen mit
Tomatensofie

und Kase liberbacken



